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Cotes du Rhone
Vallée du Rhone Sud, Mollans sur Ouveze. Vignes
situées en altitude (env. 250-300 m), terroir de coteaux aux sols
argilo-calcaires, petits grés. Exposition qui favorise
I’ensoleillement optimal des vignes.
50% Syrah
50% Grenache
Traditionnelle, 25 jours de macération avec
délestage, pigeage et remontage quotidien. Les levures
indigenes fermentent a une température régulée de 25°C.
Vieille vigne de 60 ans, élevage en barrique durant 12 mois.
FOt de chéne francgais a grains fins.

Faible rendement maitrisé. 5500 Bouteilles
Tres bon potentiel de garde : de 5a 10 ans
Magnifique robe burlat a reflets mauves.
Bouche ample, soyeuse et élégante sur des notes de confiture
de fraise et de framboise. Légerement réglissée associé a du
poivre rouge, du pain grillé et une touche de menthe poivrée.
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TRADITION Mijoté de veau a la provencale, magret
PRESTIGE . . :
de canard aux figues, compagnon idéal sur un tome de Savoie
affinée des Bauges, desserts chocolat.

Prix : $25.00
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